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Rebanadoras de pan T -42 y TZ-42

•Máquinas de dimensiones reducidas, pudiendose
instalar perfectamente en el mismo punto de 
venta.

•Rapidez, precisión y limpieza en el corte, debido
a la adecuada velocidad lineal y a la calidad de
las sierras.

•Todos los modelos están concebidos para el 
trabajo continuado y permiten rebanar todo 
tipo de panes: molde, redondo, barra, etc. ..

•Aunque el modelo standard es de 14 o 16 mm.
(grosor de la rebanada), puede escogerse la 
medida que se desee desde 6 hasta 20 mm, de
2 en 2 mm.

•Sin vibraciones, debido a un perfecto equilibrado.
•Con prot ec ción para  ev itar acc iden te s.
•Cumple normativa de la CE.
•Los modelos TZ son con soporte.
•Soporte de 60 cms. de altura.

* Voltaje : 230 / 400 V

Tipo
Type

Ancho de corte
Largeur de coupe

Slicing width
(mm)

Altura máxima
Hauteur max.
Max. Height

(mm)

Abertura
Ouverture

Gap
(mm)

Dimensiones Exteriores
Dimensions Extérieures
External Dimensions

(mm)
Ancho
largeur
width

Fondo
profondeur

depth

Alto
hauteur
 heigth

Potencia
Puissance

Power

(CV) (Kw-3PH)

Peso
Poids
Weight
(Kg)

Neto
Net
Net

Bruto
Brut
Gross

T - 42

TZ-42

420

420

150

150

360

360

606

606

652

790

641,5

1.241

0,72

0,33

0,55

0,25

100

143

130

180

ISO 9001

606 mm 652 mm

Trancheuse a pain T-42 et TZ-42

• Machines à dimensions réduites qu'on peut 
parfaitement installer sur le point de vente lui-
même.

• La rapidité et la découpe des tranches sont 
d'une très grande précision.

• Tous les modèles sont conçus pour le travail 
continu et pour toute sote de pains: pains de
mie,  pa in s rond s,  pa ins  spéciaux  et c. ..

• Malgré que le modèle standard  d'épaisseur de
la tranche est de 14 et 16 mm., on peut choisir
d'autre dimensions entre 6 mm.. et 20 mm, de
2 en 2 mm.

• L'equilibre de la trancheuse est tel qu' il n'y a 
aucune vibration.

• Avec protection pour éviter de s accidents.
• Accoplit la normative CE.
• Les modeles TZ sont avec support.
• Le support à 60 cms. de hauteur.

Bread Slicers T-42 and TZ-42

• Small-size machinery which can be easily 
installed in the sales outlet itself.

• Quick, precise and clean cutting, as a result of
a correct linear speed and quality blades.

• All the models have been designed for non-
stop work and can slice all types of bread: tïn,
vienna,  bloomers, baguette, etc...

• Allthough the standard model is from 14 to 
16 mm (thickness of the slices), all 
measurements between 6 and 20 mm are 
ava il ab le  u pon reques ,  f rom 2 t o 2.

• Vibration-free, due to the perfect balance of
the machine.

• Guarded in order safety to prevent accidents.
• Meets EC regulations.
• The TZ models are with a stand.
• The support has 60 cms.  height.
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